Goofy’s Rezepte
Beilagen: Saucen

Senfsauce

4-Personen

Zutaten:

150 - gr Creme fraiche

2 - EL Zitronensaft

1 - Ei — davon nur das Eigelb

2 - EL Senf

1 - Zwiebel, fein gehackt

1 - Knoblauchzehe

etwas - Pfeffer aus der Mihle

etwas - Salz

etwas - Paprikapulver zur Dekoration

Zubereitung:
Creme fraiche, Zitronensaft, Senf und Eigelb in einer Schissel glatt rihren.
Die Knoblauchzehe in die Sauce pressen und die fein gehackte Zwiebel beifligen

und umrihren.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Tipp: Passt hervorragend zu Folien Kartoffeln.
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